
W A S  K L E I N E S H Ü T T E N  S C H M A U S

K L E I N E R  S A L A T
Salatvariation mit unserem
Frenchdressing

H Ü T T E N  S A L A T
Salatvariation mit Feta,
Hähnchenbruststreifen,
Frenchdressing
Allergene: D,G,I,J,3

L E B E R K Ä S E
mit Spiegelei und Schmörkes
Allergene: A,F,I,J,1,3,12

1 4 , 9 0 €

S A L A T E

Z I E G E N  S A L A T
Salatvariation mit Ziegenkäse,
Granatapfelkernen und
Himbeer Vinaigrette
Allergene: D,G,I,J,3

1 6 , 9 0 €

1 5 , 9 0 €

5 , 9 0 €
G R :  9 , 9 0 €

S p e i s e k a r t e

Vegetarisch

H O L Z F Ä L L E R S T E A K
mit gratinierten Kartoffeln,
Gemüse der Saison und
Schmorzwiebeln
Allergene: I,J,1

1 6 , 9 0 €

G E B A C K E N E R  F E T A
Feta mit Knusper- Knoblauch Kruste,
mariniertes Gemüse, Peperoni

1 1 , 9 0 €

R Ö S T I  M I T  L A C H S
knusprige Röstis mit Lachs,
buntem Gartensalat und Dip

1 3 , 9 0 €

Z I E G E N K Ä S E
gratinierter Ziegenkäse, Kürbis-
Mangochutney mit Salat

1 2 , 9 0 €

R H E I N W A C H T T E L L E R  
Medaillons vom Schweinefilet,
Champignonrahmsauce,
Spiegelei, Gemüse, Schmörkes

2 1 , 9 0 €

P F A N N E N  S C H M A U S
B A U E R N P F A N N E
knusprig gebackene Kartoffeln
mit Speck, Zwiebeln und
Spiegelei

1 3 , 9 0 €

S Ü S S K A R T O F F E L
P F A N N E
gebackene Süßkartoffe,
Gemüse der Saison, Oliven mit
Feta im Ofen gratiniert

1 4 , 9 0 €

G E S C H M O R T E  
S C H W E I N E B Ä C K C H E N
in kräftiger Portweinjus mit
marktfrischem Saisongemüse
und Röstzwiebel-Kartoffel
püree

2 2 , 9 0 €

G E Z U P F T E  K U H
Pulled Beef vom geschmorten
Rindernacken, pikante Jus, dazu
Röstzwiebel-Kartoffelpüree

2 1 , 9 0 €

G E S C H M O L Z E N E R
Z I E G E N K Ä S E
auf Kürbis-Mangochutney und Baguette

9 , 9 0 €



B U R G E R S C H N I T Z E L
C H I C K E N B U R G E R
Crispy Chicken Patty mit Curry
Mango Sauce und Wildberry Dip
Allergene: 1,3,A,D,G,I,J

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T
mit Pommes
Allergene: 3,8,J,D

1 3 , 9 0 €

P I L Z S C H N I T Z E L
Champignonrahmsauce mit
Pommes
Allergene: A,D,J,3,8

1 4 , 9 0 €

S C H L E M M E R S C H N I T Z E L
mit Schmorzwiebeln, Champignons, mit
Käse und Creme frâiche überbacken, dazu
gratinierte Kartoffeln
 Allergene: A,D,J,3,8,G

1 7 , 9 0 €

H Ä H N C H E N S C H N I T Z E L
zartes Hähnchenbrustfilet in
Knusperpanade und Pommes

1 3 , 9 0 €1 4 , 5 0 €

Alle Burger sind mit Salat, Tomate, Gurke
und Zwiebeln belegt. 
Dazu reichen wir Pommes.

Die Brötchen und das Rindfleisch Patty
werden regional bezogen. Unsere
anderen Pattys sowie die Saucen sind
hausgemacht.

S p e i s e k a r t e

H Ü T T E N B U R G E R
Rindfleisch Patty mit Bacon,
Käse und Burgersauce
Allergene: 1,3,A,D,G,I,J

1 5 , 5 0 €

V E G G I E B U R G E R
Patty auf Erbsenbasis mit Käse
und Burgersauce
Allergene: 1,3,A,D,G,I,J

1 4 , 5 0 €

Vegetarisch

R Ö Ö S C H T I
S P E Z I A L I T Ä T E N

G E M Ü S E - R Ö Ö S C H T I
Rööschti mit Gemüse der
Saison mit Käse überbacken

1 1 , 5 0 €

R Ö Ö S C H T I - P U R
großer Rööschti

9 , 9 0 €

F Ö R S T E R - R Ö Ö S C H T I
mit Pilzen, Zwiebeln, Petersilie
und Knoblauch

1 3 , 5 0 €

G E Z U P F T E R  K U H
B U R G E R
Bestes Pulled-Beef mit BBQ
Sauce 

1 8 , 5 0 €

Z W I E B E L S C H N I T Z E L
Malz-Schmorzwiebeln und
Pommes

1 4 , 9 0 €

H E I M A T S C H N I T Z E L

Speckstreifen, Spiegelei auf
Brat Schmörkes

1 7 , 9 0 €

S C H N I T Z E L
S E N N E - R Ö Ö S C H T I
mit Speckwürfeln, Zwiebeln und
zwei Spiegeleiern

1 4 , 9 0 €

Unsere selbstgemachten Rööschti
werden aus gekochten Kartoffeln
hergestellt.

Passend zum Rööschti:

R Ä U C H E R L A C H S 5 , 9 0 €

S C H W E I N E F I L E T
dazu Champignonsauce

1 3 , 2 0 €



S p e i s e k a r t e

D E S S E R T S
S C H O K O L A D E N M O U S S E
Zartbitterschokolade trifft Vollmilch
und weiße Schokolade  
Allergene: G

6 , 5 0 €

S P E K U L A T I U S  T I R A M I S U
luftige Mousse auf
Spekulatiusstücken mit
Orangenspiegel

6 , 5 0 €

R H A B A R B E R  T I R A M I S U
Mascarponecreme geschichtet
mit im Weißwein pochiertem
Rhabarber und Löffelbiskuit

6 , 5 0 €

Z U S A T Z S T O F F E
01  mit Konservierungsstoff
02  mit Farbstoff
03  mit Antioxidationsmittel
04  mit Süßungsmittel Saccharin
05  mit Süßungsmittel Cycamat
06  mit Süßungsmittel Aspartam
07  mit Süßungsmittel Acesulfam
08  mit Phosphat
09  Geschwefelt
10  Chininhaltig
11  Koffeinhaltig
12  mit Geschmacksverstärker
13  Geschwärzt
14  Gewachst
15  genetisch verändert

A L L E R G E N E
Eier
Erdnüsse
Fisch
Gluten
Krebstiere
Lupine
Milch
Schalentiere
Sellerie
Senf
Sesam
Sojabohnen
Schwefeldioxid / Sulfit
Weichtiere

Grundsätzlich vermeiden wir die Verwendung von Zusatzstoffen. 
In unserer Speisekarte sind die folgenden Zusatzstoffgruppen sowie die
Kennzeichnung der 14 Hauptallergene gemäß LMIV wie folgt gekennzeichnet.

Vegetarisch

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N

P A N N A  C O T T A
Fruchtkompott

5 , 9 0 €

F I S C H
Z A N D E R
gebratenes Zanderfilet mit
gratinierten Kartoffeln und
Gemüse der Saison

2 2 , 5 0 €

F Ü R  D I E  K L E I N E N
P I N O C C H I O
Kleines Schnitzel mit Pommes
Allergene:3,8,A,D

8 , 5 0 €

W I K I N G E R
Chicken Nuggets mit Pommes
Allergene:3,A,D,1

7 , 5 0 €

K A I S E R S C H M A R R N
mit Rosinen und Fruchtkompott 

1 1 , 9 0 €

K R Ä U T E R F O R E L L E
ganze gebratene Forelle mit frischen
Kräutern, gefüllt mit Brat-Schmörkes und
Pfannengemüse

2 0 , 9 0 €

M I N I  L E B E R K Ä S E
Leberkäse mit Kartoffelpüree
Allergene:G,1

7 , 5 0 €



G e t r ä n k e k a r t e

D U R S T L Ö S C H E R  M I T
S T O F F  V O M  F A S S

D U R S T L Ö S C H E R
O H N E  S T O F F

5 , 5 0 €
P A U L A N E R  W E I S S B I E R  H E L L 5 , 5 0 €
K Ö N I G  P I L S E N E R 0 , 5 L

0 , 5 L
5 , 5 0 €

M Ü N C H E N E R  H E L L 5 , 5 0 €
P A U L A N E R  R A D L E R 0 , 5 L

0 , 5 L

D U R S T L Ö S C H E R
A U S  D E R  F L A S C H E

5 , 5 0 €P A U L A N E R  A L K O H O L F R E I 0 , 5 L

5 , 5 0 €
C O C A  C O L A  L I G H T 5 , 5 0 €
C O C A  C O L A  Z E R O 5 , 5 0 €

C O C A  C O L A 0 , 5 L
0 , 5 L
0 , 5 L

5 , 5 0 €
S P R I T E 5 , 5 0 €
A P F E L S C H O R L E 5 , 5 0 €

F A N T A 0 , 5 L
0 , 5 L
0 , 5 L

2 , 5 0 €
M I N E R A L W A S S E R  F E I N 5 , 5 0 €
M I N E R A L W A S S E R  S T I L L 2 , 5 0 €

M I N E R A L W A S S E R  F E I N 0 , 2 5 L
0 , 7 0 L
0 , 2 5 L

5 , 5 0 €

A P F E L S A F T - S C H O R L E 3 , 5 0 €

M I N E R A L W A S S E R  S T I L L 0 , 7 0 L

0 , 3 L
R H A B A R B E R - S C H O R L E 3 , 5 0 €0 , 3 L

W A S  " H E I S S E S "
M U S S  H E R

4 , 5 0 €

T A S S E  K A K A O 3 , 0 0 €

C A P P U C C I N O 3 , 0 0 €

K Ä N N C H E N  K A F F E E 1 1

3 , 0 0 €

L A T T E  M A C C I A T O 3 , 5 0 €

E S P R E S S O 2 , 9 0 €

M I L C H K A F F E E
G , 1 1

1 1

2 , 5 0 €
F R Ü C H T E - ,  K R Ä U T E R - ,
P F E F F E R M I N Z - , S C H W A R Z - ,
G R Ü N E R - ,  O D E R  R O I B O O S - T E E

T E E  N A C H  W A H L

G

G , 1 1

G , 1 1

" S P R I T "
2 , 5 0 €

L I N I E  A Q U A V I T 2 , 5 0 €
A A L B O R G  A Q U A V I T 2 C L

2 C L
2 , 5 0 €

J Ä G E R M E I S T E R 3 , 0 0 €
U N D E R B E R G 2 , 5 0 €

M A L T E S E R  B I T T E R 2 C L
2 C L
2 C L

P R I N Z  M A R I L L E 4 , 5 0 €2 C L
4 , 5 0 €

P R I N Z  W A L D H I M B E E R E 4 , 5 0 €
P R I N Z  H A S E L N U S S 4 , 5 0 €

P R I N Z  W I L L I A M S - B I R N E 2 C L
2 C L
2 C L

B O L T E N  A L T 5 , 5 0 €0 , 5 L

B I T B U R G E R  A L K O H O L F R E I 5 , 5 0 €0 , 5 L

F U Z E  T E A  P F I R S I C H | Z I T R O N E 3 , 5 0 €
O R A N G E N S A F T 3 , 0 0 €

0 , 3 L
0 , 2 L

B A N A N E N S A F T 3 , 0 0 €
K I R S C H S A F T 3 , 0 0 €

0 , 2 L
0 , 2 L

A P F E L S A F T 3 , 0 0 €0 , 2 L
3 , 5 0 €A L M D U D L E R 0 , 3 5 L

S C H A U M W E I N E
6 , 5 0 €

F R E I X E N E T  C A V A 1 7 , 5 0 €
F Ü R S T  V O N  M E T T E R N I C H 0 , 2 L

0 , 7 5 L

M O E T  C H A M P A G N E 1 2 0 €0 , 7 5 L

T H .  K Ö N I G 3 , 5 0 €0 , 3 3 L



W e i n  K a r t e

W E I N E  A U S  D E U T S C H L A N D
W E I S S B U R G U N D E R  2 0 2 2  M A R C U S  P F A F F M A N N
Trocken | Note von Birne, Zitrone und Apfel

6 , 9 0 €

G R A U B U R G U N D E R  2 0 2 2  H E Y L  Z U  H E R N S H E I M
Trocken | Note von Birne, Ananas und Zitrusfrüchten

6 , 9 0 €

C H A R D O N N A Y  2 0 2 0
Trocken | Elegant und Frisch | Aromen von reifen Birnen und exotischen Früchten

6 , 9 0 €

0 , 2 L

0 , 2 L

0 , 2 L

R I E S L I N G  S C H L A P P E R W E I N  2 0 2 1
Halbtrocken | Filigrane Süße | Note von Weinbergpfirsich und Aprikose

6 , 9 0 €

W I N D R O S E  2 0 2 1
Cuvee Trocken | Note von Johannesberre, Cassis und Erdbeere | Leicht und Frisch

6 , 9 0 €

0 , 2 L

0 , 2 L

F L A S C H E  W E I N  A U S  D E U T S C H L A N D 2 4 , 0 0 €0 , 7 5 L

C A P R E O  S E L E C T I O N  1 6 7 9  A U S  S Ü D A F R I K A
C H E N I N  B L A N C  2 0 2 1
Herrlich Fruchtig | Note von Pfirsich, Birne und Guave | Ausbalancierter Character

7 , 9 0 €

S A U V I G N O N  B L A N C  2 0 2 1
Fruchtbetont mit Kräuternote | Aromen von Apfeln, Zitrusfrüchten | Schöne Mineralität

7 , 9 0 €

0 , 2 L

0 , 2 L

P I N O T A G E  2 0 2 0
Fruchtbetont mit würzigem Anklang | Angenehm Weich |Aroma Waldbeere, Kirsche

7 , 9 0 €

M E R L O T  2 0 1 9
Fruchtig Würzig | Samtig weich mit angenehmen Tanninen | Aroma Pflaume, rote Beere

7 , 9 0 €

0 , 2 L

0 , 2 L

F L A S C H E  W E I N  A U S  S Ü D A F R I K A 2 7 , 5 0 €0 , 7 5 L

A U S  I T A L I E N
P R I M I T I V O  M E R L O T
Gehaltvoll | Aromen von schwarzer Kirsche und Pflaume

6 , 9 0 €0 , 2 L


